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ENVASADORA FLOWPACK RAELMA –GALAXIA 

• La envolvedora horizontal RAELMA modelo GALAXIA ha sido proyectada para 

producir confecciones herméticas con una bobina de polipropileno no retráctil. 

• Se caracteriza principalmente por un plano de carga comúnmente llamado “cinta 

de salida”, en el cual los ganchos de arrastre transportan los productos que 

deben ser empaquetados a través del “túnel conformador” que envuelve la 

película del material de embalaje alrededor del producto y formado en este 

modo el paquete.  

• El particular transformador a cinta, comúnmente llamado (Cinta de salida) 

situado en la salida del grupo de soldadura longitudinal, permite transportar el 

paquete y poder depositario en los correspondientes cajones o cajas.  

• Estado de maquina: reestreno, excelente, garantizado y certificada.  
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                              ESPECIFICACIONES     TÉCNICAS 
                       MODELO                       GALAXIA – ENVOLVEDORA HORIZONTAL                                        

DIMENSIONES GENERALES 
 
 
 

Largo 3500 mm, Ancho 800 mm y Alto 
1630 mm 
 

 

TENSIÓN DE ALIMENTACIÓN 
 
ANCHO MAXIMO DE BOBINA 
 
DIAMETRO MAXIMO 
 
PRODUCCIÓN 
 
 
CARACTERISTICAS FUNCIONALES 
 
 
 
 
 
 
 
 
CARACTERISTICAS ELECTRICAS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DIMENSIONES MAXIMAS DEL PRODUCTO 

220/230 V 50 HZ. 
 
600 mm 
 
300 mm 
 
Hasta 115 paquetes/minuto 
(Dependiendo de la medida del 
producto) 
Corte y Soldadura con acabado en 
pestaña. 
Control de velocidad mediante variador 
de frecuencia. 
Ajuste de largo de bolsa mediante 
variador mecánico. 
Porta bobinas con capacidad para 
bobinas de 600 mm 
 
Tensión de mando 24 V cc 
Potencia máxima 2 KW 
Potencia Calorífica 0,8 KW 
Consumo máximo 10 A 
Longitud de mordazas 295 mm. 
Control de maniobra mediante 
autómata programable. 
Control de Tª mediante regulador 
electrónico y sonda tipo “J” 
Motor controlado con variador de 
frecuencia de 1 C.V. 
 
490mm largo x 290mm ancho x 80mm 
alto 
 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


      FICHA TECNICA ENVASADORA  

      FLOW-PACK RAELMA  

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                                 OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 

 
 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


      FICHA TECNICA ENVASADORA  

      FLOW-PACK RAELMA  

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                                 OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 
 

 

 
 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


      FICHA TECNICA ENVASADORA  

      FLOW-PACK RAELMA  

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                                 OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 
 

 
 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


      FICHA TECNICA ENVASADORA  

      FLOW-PACK RAELMA  

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                                 OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 

   
 

 

  
 

 

  
 

 

 
*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o 
variación del fabricante, carecen de valor contractual. 
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